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SERATA

41
“COMPAG

NATA

90.00€
A PERSONA

| ACQUA, CAFFE E

DIGESTIVO
INCLUSI

MENU

Brindisi di Benvenuto
"Le bollicine"

) ANTIPASTI

arpaccio di manzo marinato
composta dicipolle rosse e
aceto balsamico

1 ’rare con msolohno di finocchi
rance

peck croccante
| zola dolce

’rlcchle e zampone

_;'JIdo di pasta brise con paté di
fegato e fiore di cappero

Risotto Carnaroli "S

invecchiato due anni con

d'oca affumicato, bitfo e
Valcalepio passito

| "Taragnoli" con salsa di tartufo

al ragout di capretfto e
pesciamella al parmigiano

Sorbetto al pompelmo

ERRECONDO PIATTO
Filetto di manzo con salsa alle
pere e Valpolicella
accompagnato da patate viola
al forno e polenta concia

DOEEE
Panna cotta alle castagne

——_? glassate al miele

Rollé di pasta all'uovo gratinato 5

i



SERATA i -
ACCOMPAGNAT}\ 4 MISINIE
Badlsce. Vegetariano

Brindisi di Benvenuto
"Le bollicine"

ANTIPASTI
di ceci in salsa yougurt

alatina di finocchi, arance e

4 g aglie di grana
y | Aduta di zola dolce
i hie e ceci croccanti
_ aprika

1 di pasta brise con paté di olive
taggiasche
moggl da cantina e _-. e d eIIo

due anni mantecato al Bitto
Valcalepio passito

| "Taragnoli* con salsa di tartufo
Rolle di pasta all'uovo gratinato al
pesto di pomodori secchie pls’racchi%
con besciamella al parmigiano ”

Sorbetto al pompelmo

SECONDO PIATTO

Medaglione di melanzana alla

p o il 90.00€ parmigiana accompagnato

w : A PERSONA - da patate viola al forno

7| ACQUA CAFFEE e polenta concia
DIGESTIVO

INCLUSI DOLCE

Panna cotta alle castagne

_'_? glassate al miele



\TURIg,
Ch Yo

MENU’
BAMBINI 3-10 ANNI

PRIMI PIATTI

Lasagnette al Ragout Bergamasco
oppure

Garganelli freschi all'uovo al pomodoro
degli orti o al pesto di basilico

Sorbetto

SECONDI PIATTI

Piccatina di pollo

oppure

Mini Hamburger alla Bergamasca
Con contorno di patate al forno
aromatizzate

DOLCE
Agrigelato al latte (naturale fatto in casa)

40.00€ coperto e acqua inclusa

Per bambini 0/3 anni tariffa pari a 25.00€ con una portata a scelta dal
Menu sopra riportato con gelato e coperto inclusi

Le materie prime utilizzate per la produzione di questi piatti sono
autoprodotte o proveniente da aziende agricole locali che supportano,
come noi, un progetto di valorizzazione del territorio favorendo il
consumo di alimenti sani, con un approccio piu etico a Km zero



