
MENÙ DI

PasquettaPasquetta
Torta Pasqualina

ANTIPASTIANTIPASTI

BEVANDE INCLUSEBEVANDE INCLUSE

Sorpresa nel guscio!
Colomba pasquale

Acqua naturale o frizzante
Caffè e digestivo

SECONDO PIATTOSECONDO PIATTO

DOLCIDOLCI

Carrè di costine in salsa BBQ
accompagnate da polenta taragna e

cataloga ripassata

Crocchetta di carciofo con emulsione al
pomodoro e maggiorana

Magatello marinato con vinagrette al tartufo e
sedano croccante 

Tagliere di salumi e formaggi di nostra
produzione e giardiniera di verdure degli orti

TARIFFA 65€TARIFFA 65€  



MENÙ DI

PasquettaPasquetta
Torta Pasqualina

ANTIPASTIANTIPASTI

BEVANDE INCLUSEBEVANDE INCLUSE

Sorpresa nel guscio!
Colomba pasquale

Acqua naturale o frizzante
Caffè e digestivo

SECONDO PIATTOSECONDO PIATTO

DOLCIDOLCI

Burger di verdure panate al sesamo
 con salsa di melograno e mele accompagnate da

polenta taragna e cataloga ripassata

Crocchetta di carciofo con emulsione al
pomodoro e maggiorana

Falafel di ceci su salsa di yougurt

Tagliere di formaggi della nostra cantina e
giardiniera di verdure degli orti

TARIFFA 65€TARIFFA 65€  

VEGETARIANOVEGETARIANO



MENU’  PASQUETTA 
BAMBINI  3 -10  ANNI

PRIMI PIATTI
Lasagnette al Ragout Bergamasco
oppure
Garganelli freschi all’uovo al pomodoro
degli orti o al pesto di basilico

Sorbetto 

SECONDI PIATTI
Piccatina di pollo con patate al forno
aromatizzate
oppure
Mini Hamburger alla Bergamasca
                                                                               
DOLCE
 Agrigelato al latte (naturale fatto in casa)
con frolla pasquale                              

35.00€ coperto e acqua inclusa 

Per bambini 0/3 anni tariffa pari a 25.00€ con una portata a scelta dal
Menù Bimbi, gelato, coperto e acqua

Le materie prime utilizzate per la produzione di questi piatti sono
autoprodotte o proveniente da aziende agricole locali che supportano,

come noi, un progetto di valorizzazione del territorio favorendo il
consumo di alimenti sani, con un approccio più etico a Km zero


